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Bitte ausgefüllt faxen an:  +49(0)30 – 470046 33 
              oder mailen an:  zertifizierung@ars-probata.de 
 

    Standort 1Standort 1Standort 1Standort 1    BemerkungBemerkungBemerkungBemerkung    
Name des Unternehmens,Name des Unternehmens,Name des Unternehmens,Name des Unternehmens,    
Betriebsstätte(n)Betriebsstätte(n)Betriebsstätte(n)Betriebsstätte(n)    
(Falls mehr als 2 Betriebsstätten 
bitte Blatt kopieren!) 

AdresseAdresseAdresseAdresse    

    

  

Zentrale  Zentrale  Zentrale  Zentrale  (Adresse)    
    

 
 
 

 

AnsprechpartnerAnsprechpartnerAnsprechpartnerAnsprechpartner  
(Funktion, Telefon, E-Mail) 

  

Gewünschter Geltungsbereich 
 

  

Outgesourcte Prozesse innerhalb des 
Geltungsbereichs 

  

Anzahl Mitarbeiter  
 

  

Anzahl Schichten 
 

  

Produktionsfläche (ca. m²) 
 

  

Anzahl Produktionslinien 
 

  

Ist ein Außenlager vorhanden? 
Wenn ja, wo? 

  

Liegen bereits Zertifizierungen vor, 
wenn ja nach welchem Standard? 

  

Produkte/ProduktgruppenProdukte/ProduktgruppenProdukte/ProduktgruppenProdukte/Produktgruppen     
 
 
 

 

Anzahl HACCP-Studien   
Anzahl  eingeführter 
Präventivprogramme in Bezug auf 
die Lebensmittelsicherheit 

  

Saisonprodukte  
 

 

Wird eine Multi-Site Zertifizierung 
gewünscht? 

  

Haben Sie für alle Betriebsstätten 
ein einheitliches QM – System oder 
ein eigenes je Standort? 

  

Liegt bereits eine Zertifizierung nach 
FSSC 22000  vor? 

  

Haben Sie eine Beratung zur 
Umsetzung der FSSC 22000 
erhalten? 
Falls ja, durch wen? 

  

In welchem Zeitraum planen Sie die 
Zertifizierung? 

  

Planen Sie ein Voraudit?   
Gewünschte Auditsprache   

 
Tragen Sie in die vorliegende Tabelle, die für Sie zutreffende Kategorie und den zugehörigen Sektor ein. Der 
Geltungsbereich der antragstellenden Organisation kann mehr als eine Kategorie umfassen. 
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Kategorie CodeKategorie CodeKategorie CodeKategorie Code    KategorieKategorieKategorieKategorie    SektorenSektorenSektorenSektoren    BemerkungBemerkungBemerkungBemerkung    

 A 1 Säugetiere  

 A 2 Fisch und Fischfang  

 A 3 Eierproduktion  

 A 4 Milchproduktion  

 A 5 Imkerei  

    
AAAA    

    
    

LandwirtschaftLandwirtschaftLandwirtschaftLandwirtschaft    
(Tiere) 

 A 6 Jagd und Fallenstellen  

 B 1 Obst, Gemüse  

 B 2 Getreide  BBBB    

Landwirtschaft 2Landwirtschaft 2Landwirtschaft 2Landwirtschaft 2 
(Pflanzen) 

 B 3 Gewürze  

 C 1 Fleisch, Geflügel  

 C 2 Eier  

 C 3 Milchprodukte  

    
    
CCCC    

    

Verarbeitung 1Verarbeitung 1Verarbeitung 1Verarbeitung 1  
(leicht verderbliche tierische 
Produkte, incl. aller Prozesse 

nach der Landwirtschaft, 
z.B. Schlachtung)  C 4 Fischprodukte  

DDDD    
Verarbeitung 2Verarbeitung 2Verarbeitung 2Verarbeitung 2    

(leicht verderbliche 
pflanzliche Produkte) 

 D 1 Frisches Obst und frische 
      Säfte, frisches Gemüse 

 

 E 1 Konserven  
 E 2 Getränke  
 E 3 Öl   

    
    
EEEE    

    

Verarbeitung 3Verarbeitung 3Verarbeitung 3Verarbeitung 3  
(Produkte mit langer 

Haltbarkeit bei 
Raumtemperatur)  E 4 Backwaren, Snacks, 

     Süßwaren Teigwaren, Mehl,  
     Zucker, Salz 

 

FFFF    
Herstellung von Herstellung von Herstellung von Herstellung von 

FuttermittelnFuttermittelnFuttermittelnFuttermitteln    
 Keine spez. Sektoren  

GGGG    GastronomieGastronomieGastronomieGastronomie     Keine spez. Sektoren  
HHHH    HandelHandelHandelHandel     Keine spez. Sektoren  

 I 1 Wasserversorgung,  
     Abwasser, Abfallentsorgung 

 

 I 2 Reinigung  

 I 3 Produktentwicklung  

    
    
IIII    

DienstleistungenDienstleistungenDienstleistungenDienstleistungen    

 I 4 tierärztliche Dienstleistung  

JJJJ    Transport und LagerungTransport und LagerungTransport und LagerungTransport und Lagerung     Keine spez. Sektoren  

KKKK    Herstellung v. MaschinenHerstellung v. MaschinenHerstellung v. MaschinenHerstellung v. Maschinen     Keine spez. Sektoren  

 L 1 Zusatzstoffe, Vitamine,  
     Biokulturen, 

 

 L 2 Pflanzenschutzmittel, 
     Düngemittel 

 

 L 3 Reinigungsmittel  

LLLL    

Chemische ProduktionChemische ProduktionChemische ProduktionChemische Produktion    

 L 4 Arzneimittel  

MMMM    
Herstellung von Herstellung von Herstellung von Herstellung von 
VerpackungenVerpackungenVerpackungenVerpackungen    

 Keine spez. Sektoren  

 
Die in der vorliegenden Tabelle aufgeführten Beispiele sind nicht umfassend, sondern dienen als Hinweis für relevante Sektoren.  
Die Einteilung der Kategorien in der Lebensmittelkette ist ein Auszug aus der DIN ISO/TS 22003:2009-8 Anhang A (normativ). 

 

 


